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HOTZENPLOTZ

Vyroba slivkového kolaca

4 Zlozenie: )
200 g muky.
150 g cukru
120 g masla
75g skrobu
2 malé vajcia
6 g prasku do peciva
strahana citrgnova kéra,

\ sol /

Napln:
650 g sliviek
150 g cukru
2 lyzicky skorice

Omrvinka:
200 g muky
125 g masla
8 g vanilkového cukru

Priprava

1. Maslo a muku rozmrvte,

prisady zmiesajte.

2. Do cesta vmiesajte vajcia
a potom ho dajte na 35
minut do chladnicky.

3. Slivky vykostime a
rozstvrtime.

4. Cukor zmieSame so
skoricou a posypeme nim
slivky. Nechame 10 minat
odstat.

5. Okrihlu tortovu formu
vymastime maslom a
vysypeme strihankou.

6. Cesto rozvalkame do
kruhu a vlozime do formy.
7. Do formy poukladame
slivky a rovnomerne ich
rozlozime.

8. Zmiesame prisady na
omrvinku a pridame orechy.
9. Omrvinkou posypeme
kolac.

10. Pecieme do svetlej farby
na spodnej polici rary pri

50-60 g mletych orechov

\ teplote 180°C (priblizne /
40min).

Napad: Szoky konyhaja:
https://www.youtube.com/watch?v=E2LK1h91now&list=PLY94CkoEY XN4QKMuAHDAG1i--SV3rnYaz&index=14




