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Coacerea prajiturii cu prune X

Coacerea prajiturii cu prune

Ingrediente:
200g faina
150 g zahar
120 g unt
75 g amidon de porumb
2 oua micl
6 g praf de copt
coaja rasa de lamaie,
sare
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Umplutura:
650g prune
1509 zahar

2 lingurite scortisoara
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Firimituri
200g faina
125g unt
8 g zahar vanilat
50-60 g miez de nuca
maruntit

Pregatire
1. Se amesteca ingredientele

uscate, se sfarama cu untul.
2. Se framanta cu ouale si se
lasa aluatul sa se odihneasca
in frigider timp de 35 de
minute.
3. Se curata prunele de miez
si se taie in patru.

4. Se amesteca zaharul cu
scortisoara si se presara peste
prune. Se lasa sa stea timp
de 10 minute.

5. Se unge forma rotunda de
tort cu unt si se presara cu
pesmet.

6. Se intinde aluatul de tort
intr-un cerc si se pune in
tava de copt.

7. Se pun si prunele in tava si
se distribuie uniform.

8. Se amesteca aluatul de
firimituri, se adauga si nucile.
9. Se intind firimiturile pe
tort.1

0. Se coace pana se
rumeneste pe cel mai de jos
raft la 1800C. (aprox. 40min

Idea: Szoky's kitchen:
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