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Szilvassilti készitése

/ Hozzavaldk: \ / Elkészités

200g liszt 1. Morzsoljuk el a vajat és a
1509 cukor lisztet, keverjiik el a
1209 Vaj hozzévaldkat.
2, Gyarjuk a tojasokat a

758 kemen ito tésztahoz, majd tegyik a
isebb tOjaS tésztat pihenni a hiitbe 35

6g sutdpor percre.
\ reszelt cnromhej, sé j 3. Magozzuk ki és negyedeljiik

el a szilvakat.
4. Keverjik &ssze a cukrot
fahéjjal és szorjuk a
szilvakra. Hagyjuk allni 16

. ’ ercet.
Toltelék: 5. Egy keFr)'ek tortaformat
6509 szilva vajazzunkl ki, és szorljuk ki

zsemlemorzsava
150E ?uﬁgr 6. Nydjtsuk a tésztat kor
ahe) alakura és tegylik a formaba.
fTegytlx)k a sznlvakalic lSl a
ormaba, és osszuk e
egyenletesen.
8. Keverjuk 6ssze a morzsa
Morz.sa: hozzavaldit és tegyok hozzé a
200g liszt diét is.
9. Szdrjuk a morzsdat a sitire.
1259 va|
10. Vilagos sziniire siissik a

8g vanilias cukor suté alsé polcan, 180°C-on.
50-60g daralt didbél y k (kb. 40min) /

Otlet: Szok konyhaa
https://www.youtube.com/watch?v=E2LK1h91now&list= LY94CkoEYXN4QKMuAHDAG1|--SV3rnYaz&1ndex 14
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