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Erikli kek pisirme

Hazirlik

/ Malzemeler: \ / \
200 gr un 1. Kuru malzemeleri

150 gr seker karistirin, tereyadi ile

< falayin.
120 gr tereyadi wraayin.
. 2. Yumurtalari yogurun ve
75 gr misir nisastasi hamuru buzdol);lb?nda 35

2 kiicik yumurta dakika dinlendirin.
6 gr kabartma tozu 3. Eriklerin cekirdeklerini
rendelenmis Limon cikarin ve dorde béliin.
\ kabugu, tuz j 4. Sekeri tarcinla karistirin
ve eriklerin {izerine serpin.
10 dakika bekletin.
5. Yuvarlak kek kalibini

Doldurma: tereyag ile yaglayin ve

. aleta unu serpin.
630 gr erik 6.%(ek hamurunupdaire

150kgr §e|ier seklinde aglnlve firin
2 ca asiql tarcin tepsisine yerlestirin.
cay 319 s 7. Apyrlca ezikleri kaliba
koyun \(/je esit sekilde
- agitin.
Irintisi. 8. Kirinti f?amurunu bir
200 gr un araya getirin, findiklari

125 gr tereyaqi aristirin.
8 gr vgnilya gelgeri 9. Kekin Uzerine kirintilari

. yayin.
50-60 gr kirik ceviz 10. 1800C’deki en alt rafta
\_ ici iIstk yanana kadar pisirin.
yaklasik 40 dakika

Idea: Szoky's kitchen:
https://www.youtube.com/watch?v=E2LK1h91now&list=PLY94CkoEY XN4QKMuAHDAG1i--SV3rnYaz&index=14
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