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'« Potrebujete trochu $t'astia na dlhej ceste?

~  Vyrobte si tieto prasiatka pre $t'astie!

" Zlozky

Na cesto

30 dkg hladke; muky

25 dkg margarinu

25 dkg kravského tvarohu
5 dkg strahaného syra

1 polievkova lyzica soli

1 cajova lyzicka prasku
do peciva

1 polievkova lyzica masti
na vymastenie panvice

Na vrch:
1 vajce
cierne korenie

\

" Priprava

Uvedené prisady zmiesajte v miske, kym sa dobre
nespoja. :
Cesto rozvalkajte na hribku asi 3-4 mm.
Najprv vykrojte najvacsie kolieska a potom ich
Q/oloite na vymasteny a mukou vysypany plech.
ykrojte malé kolieska a polozte ich na cesto tak,
aby vytvorili nos.
Z malych koliesok vytvorte usi tak, ze ich prekrojite
na polovicu. ,
Kriazky potrieme celym rozsl'ahanym vajickom, na
miesto o¢i dame 2 zrnka korenia a zat['ac':l'me ich,
q_otom do nosa urobime dierky sSpicom sparadla.
akto pripravime 2 kolaciky. Prasiatka pecieme, kym
nie su hotové.
Eeplota pecenia: 180 °C
as pecenia: 25 minat




