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=, Uzun yolculugunuzda biraz sansa mi
* ihtiyacimiz var? Bu iyi sanslar domuzlari

yapin!

" Malzemeler

Hamuru icin

«30 dkg un

«25 dkg margarin

«25 dkg kuarki

«5 dkg rendelenmis peynir

«1 yemek kasigi tuz

«1 cay kasigr kabartma tozu
eTava icin 1 yemek kasigi yag

Ustte
1 yumurta
ekarabiber

\

Yemek tarifi

1.Malzemeleri bir kapta yogurun.

2.Hamuru yaklasik 3-4 mm kalinliginda acin.

3.0nce biiyiik daireler kesin, ardindan yaglanmis,
unlanmis bir firin tepsisine yerlestirin. Kuciik daireler
kesin ve bir burun olusturmak icin biiyiikk olanlarin
tizerine koyun.

4.Kulaklari ikiye bolerek kiclik daireler halinde yapin.
5.Disklerin lzerine bitln bir ¢irpilmis yumurta sirin,
gézleri yapmak icin hamurun icine 2 tane biber
astirin ve bir kiirdan ucuyla burna 2 delik acin.
6.Bu miktardaki malzeme 2 tepsi dolusu kurabiye
yapacaktir. Domuz yavrularini pisene kadar pisirin.
- Pisirme sicakligi: 180 -C
Pisirme siiresi: 25 dakika




